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The F3C/F4C 600 INOX is a machine able to mould several types of bread rolled up in various 
sizes and with the possibility of cylinder the dough, thanks to the locking mechanism of the 
upper belt.
It is equipped with a slide for returning the pieces to the operator or to the tray on the back of 
the machine. 
The machine is made in steel sheet of considerable strength and all the moving parts are 
mounted on sealed bearings. The cylinder protection is in stainless steel and when it is lifted, a 
device that blocks the machine is activated.
The cylinders are rectified and thickness chromium-plated, they have a useful width of 600 mm 
and they are protected by scrapers.
The moulder is equipped with 2 fixed and 2 swivel wheels with brakes for easy movement of 
the machine.
Trays are in stainless steel.
The machine is also equipped with a lamination thickness handle quickly adjustable for a soft 
and greater rolling of the dough.
The F3C/F4C 600 INOX is designed for the installation of a pressure table (FIL optional), this al-
lows the production of loaves or to further stretch the dough. In this case there are not trays in 
the machine.
Suitable for dough with hydration greater than 70/75%.
The machine complies with the machine safety regulations in force, as well as compliance with 
the hygiene regulations on food contact materials.

La façonneuse F3C 600 INOX et F4C 600 INOX est une machine capable de former plusieurs 
types de pains roulés dans différentes tailles et avec la possibilité de rouler/d’aplatir la pâte 
grâce au mécanisme de blocage du tapis supérieur.
Elle est équipée d'une goulotte pour le retour des pièces à l'opérateur ou au plateau placé à 
l'arrière. 
La machine est construite en tôle d'acier d'une résistance considérable et toutes les pièces mo-
biles sont montées sur des roulements étanches, la protection des cylindres est en acier inoxy-
dable et lorsqu'elle est soulevée, un dispositif la bloque.
Les cylindres sont rectifiés et chromés à épaisseur, ils ont une largeur utile de 600mm et ils 
sont protégés par des racleurs. 
La façonneuse est équipée de 2 roues fixes et de 2 roues pivotantes qui facilitent le mouvement 
et équipée d'un frein pour bloquer la machine pendant l’usinage.
Les plateaux sont en inox 304.
La machine est également équipée d'un dispositif de stratification d'épaisseur réglable rapide-
ment pour un laminage doux de la pâte.
La F3C/F4C 600 INOX est conçue pour l'installation d'un tapis de sortie (FIL optional), ceci per-
met d’allonger ultérieurement la pâte. Dans ce cas, il n'y a pas de plateaux dans la machine.
Convenable pour pâtes jusqu’à 70/75% d’hydratation.
La machine est conforme aux réglementations de sécurité des machines en vigueur, ainsi 
qu'aux réglementations d'hygiène relatives aux matériaux en contact avec les denrées alimen-
taires.

F3C/F4C 600 INOX أنواع من الخبز الملفوف بأحجام مختلفة ومع إمكانية آلة قادرة على تشكيل عدة   عبارة عن 
.اسطوانة العجين، وذلك بفضل آلية قفل الحزام العلوي
.وهي مجهزة بشريحة لإعادة القطع إلى المشغل أو إلى الصينية الموجودة في الجزء الخلفي من الجهاز
حماية تكون  مغلقة.  محامل  على  مثبتة  المتحركة  الأجزاء  وجميع  كبيرة  قوة  ذات  فولاذية  ألواح  من  مصنوعة   الآلة 
.الأسطوانة من الفولاذ المقاوم للصدأ وعندما يتم رفعها، يتم تنشيط الجهاز الذي يحجب الجهاز
.يتم تصحيح الأسطوانات وسمكها مطلي بالكروم، وعرضها مفيد 600 ملم وهي محمية بواسطة مكشطات
.تم تجهيز القالب بعجلات دوارة ثابتة 2 2 مع مكابح لسهولة حركة الجهاز
.الصواني في الفولاذ المقاوم للصدأ
.تم تجهيز الجهاز أيضًا بمقبض سماكة التصفيح القابل للتعديل بسرعة لدحرجة العجينة الناعمة والأكبر
)اختياري F3C/F4C 600 INOX تم تصميم تمديد ،)FIL لتركيب طاولة ضغط  زيادة  أو  الأرغفة  بإنتاج   وهذا يسمح 
.العجين. في هذه الحالة لا توجد صواني في الآلة
.مناسبة للعجين مع ترطيب أكبر من 70/75٪
.تمتثل الآلة لأنظمة سلامة الآلة المعمول بها، فضلاً عن الامتثال للوائح النظافة الخاصة بمواد الاتصال الغذائي

3/4 CYLINDER MOULDER MACHINE IN 
STAINLESS STEEL
FAÇONNEUSE À 3/4 CYLINDRES EN ACIER INOXYDABLE 

Security inox grid and stainless steel 
trays
Grille de protection inox et plateaux en acier 
inoxydable
شبكة إنوكس أمنية وصواني من الفولاذ المقاوم للصدأ

Lamination thickness handle
Dispositif de stratification d’épaisseur
مقبض سمك التصفيح

Handle
Poignée
مقبض

Scrapers
Racleurs
مكشطات
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SHEETER
LAMINOIR
مصفحة

The SFE 500 / 600 dough sheeter is a machine capable of laminating multiple types of dough and allows to 
obtain different thicknesses up to the thinnest, quickly and accurately.
The operation is very simple and intuitive: place the dough to be sheeted on one of the conveyor belts taking 
care to press it so that it can pass under the protection grid.
The handle that adjusts the height of the sheeting thickness chrome-plated and rectified cylinders will be 
placed at the highest point. After pressing the green power button, the machine is ready to be used. 
The levers on both sides of the machine act on the movement of the conveyor belts, which will lead the 
dough towards the cylinders. The latter will sheet the dough and release it on the opposite belt. 
Once the whole dough is out, the motion will be reversed and it will pass again under the sheeting thickness 
chrome-plated and rectified cylinders. 
Acting on the handle and lowering it a little, repeat the process described above several times until you get 
the desired thickness.
Using the movement of the conveyor belt, the dough will be wrapped on the rolling pin (supplied) to be 
transported on the workbench for subsequent processing.
The machine structure is made of powder coated steel. It is equipped with swivel wheels with brake. 
The shelves can be lifted for a smaller footprint when the machine is not in operation. 
The sheeting cylinders are thickness chrome-plated and rectified. 
The scrapers are removable to allow a proper daily cleaning.
The belt speeds change automatically to allow the dough's perfect sheeting.
The machine complies with the current machinery safety regulations as well as the hygienic regulations  for 
food contact materials.
The electrical control system is low voltage and the safety grates are equipped with a device that blocks the 
operation of the machine when they are lifted.

Le laminoir SFE 500 / 600 est une machine capable de laminer plusieurs types de pâte et permet d’obtenir 
différentes épaisseurs jusqu’aux plus minces, rapidement et avec précision.
L’opération est très simple et intuitive : placer la pâte à laminer sur l’une des tapis roulants en prenant soin de 
l’écraser afin qu’elle puisse passer sous la grille de protection.
La poignée qui ajuste la hauteur des cylindres de laminage chromés à épaisseur et rectifiés sera placée au 
point le plus élevé. Après avoir appuyé sur le bouton d’alimentation vert, la machine est prête à être utilisée. 
Les leviers des deux côtés de la machine agissent sur le mouvement des tapis roulants, ce qui conduira la 
pâte vers les cylindres. Ce dernier laminera la pâte et la relâchera sur le tapis opposée. Une fois que la pâte 
entière est sortie, le mouvement sera inversé et elle passera à nouveau sous les cylindres de laminage chromé 
à épaisseur et rectifiés. 
En agissant sur la poignée et en l’abaissant un peu, on répétera le processus décrit ci-dessus plusieurs fois 
jusqu’à obtenir l’épaisseur souhaitée.
En utilisant le mouvement du tapis roulant, la pâte sera enveloppée sur le rouleau à pâtisserie (fourni) pour 
être transportée sur l’établi pour le traitement ultérieur.
La structure de la machine est en acier enduit de poudre. Elle est équipée de roues pivotantes avec 
frein. Les étagères peuvent être relevées pour un encombrement réduit lorsque la machine n’est pas en 
fonctionnement. 
Les cylindres de laminage sont chromés à l’épaisseur et rectifiés. 
Les racloirs sont amovibles pour permettre un nettoyage quotidien adéquat.
Les vitesses du tapis varient automatiquement pour permettre le laminage parfait de la pâte.
La machine est conforme aux réglementations en vigueur en matière de sécurité des machines ainsi qu’aux 
règles d’hygiène relatives aux matériaux en contact avec les aliments.
Le système de contrôle électrique est basse tension et les grilles de sécurité sont équipées d’un dispositif qui 
bloque le fonctionnement de la machine lorsqu’elles sont relevées.

.هي آلة قادرة على تصفيح أنواع متعددة من العجين وتسمح بالحصول على سمك مختلف حتى الأرق بسرعة ودقة SFE 500/600 صفيحة العجين

 العملية بسيطة للغاية وبديهية: فهي تضع العجينة المراد لفها على أحد الأحزمة الناقلة مع الحرص على سحقها حتى تتمكن من المرور تحت شبكة

.الحماية

،سيتم وضع المقبض الذي يضبط ارتفاع لفات مطحنة اللفة في أعلى نقطة

.بعد الضغط على زر الطاقة الخضراء، يصبح الجهاز جاهزًا للاستخدام

العجينة الأخير سيصفف  هذا  الأسطوانات.  نحو  العجينة  والتي ستقود  الناقلة،  الأحزمة  حركة  على  الجهاز  جانبي  على  الموجودة  الرافعات   تعمل 

.ويطلقها على الشريط المقابل. بمجرد خروج العجينة بأكملها، سيتم عكس الحركة وستمر مرة أخرى تحت لفات التدحرج

.عند العمل على المقبض وخفضه قليلاً، ستتكرر العملية الموصوفة أعلاه عدة مرات حتى تحصل على السماكة المطلوبة

.باستخدام حركة الحزام الناقل، سيتم لف العجينة على دبوس الدحرجة )الموردة( ليتم نقلها على طاولة العمل للمعالجة اللاحقة

 هيكل الآلة مصنوع من الفولاذ المطلي بالمسحوق. وهي مجهزة بعجلات دوارة مع فرامل. يمكن رفع الرفوف للحصول على بصمة أصغر عندما لا

.تكون الآلة قيد التشغيل

.يتم لون لفات التدحرج إلى السماكة والأرض

.يمكن إزالة المكشطات للسماح بالتنظيف اليومي المناسب

.تختلف سرعات الناقل تلقائيًا للسماح بالتصفيف المثالي للعجينة

.تمتثل الآلة للوائح سلامة الآلات الحالية بالإضافة إلى اللوائح الصحية للمواد التي تتلامس مع الطعام

.نظام التحكم الكهربائي منخفض الجهد وشبكات الأمان مزودة بجهاز يمنع تشغيل الماكينة عند رفعها

Security grid
Grille de protection
شبكة الأمن

Adjustment handles
Poignées de réglage
مقابض التعديل
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Working position
Position de travail
وضع التشغيل










